


Inauguració: dissabte 8 d’octubre
A las 11 del matí,  al Parc de la F ira Gastronòmica, acte
d'INAUGURACIÓ DE LA FIRA GASTRONÒMICA, al que
assistiran representants de les entitats patrocinadores , junt
l’alcalde de l'Alcúdia Robert Martínez, el president de l’Associació
Fira Gastronòmica Lluís Ribera, Corporació Municipal, col·labo-
radors... I tot seguit quedarà oberta al públic.

A les 6 de la vesprada passacarrer
per la Fira de la TROBADA DE
MUIXERANGUES, amb actuació
a les 7 a la plaça Tirant lo Blanc.
Actuen Els Negrets de l’Alcúdia,
Castellers de Sants i Muixeranga de
València.



En la Sala d’Actes tots els dies, de 10.00 a 14.00 h i de 17.00 a
20.00 h, es programen diversos actes: presentació de productes,
demostracions, tasts de vins, embotits, formatges, etc.

Les activitats s’anuncien cada dia en Fira amb cartells i megafonia.

ACTIVITATS EN LA FIRA



DURADA I HORARI DE LA FIRA
La Fira es celebrarà durant els dies 8, 9, 10, 11 i 12 d'octubre
en la nova ubicació al parc de la Fira Gastronòmica. Estarà
oberta al públic de 10.00 a 14.00 i de 17.00 a 22.00 hores.

A l’arribar a la Fira es poden ad-
quirir bons per poder accedir a les
degustacions dels productes expo-
sats, tant de beure com de menjar.
El bo consta de 10 tiquets. El preu
és de 10 euros i s’acompanya de
copa i plat, on poder tastar tot allò
que podrà el visitant comprar i
endur-se a casa.

L'ACCÉS A LA FIRA ÉS GRATUÏT

ELS BONS-DEGUSTACIÓ



LA FIRA TRADICIONAL
Els xiquets són també protagonistes en esta Fira. Disposen d’una

extensa zona amb variades atraccions per a totes les edats.

L’ESPAI DE RESTAURACIÓ
Obert de les 11 del matí fins les 12 de la nit.

S’oferiran menjars tradicionals, tapes variades i entrepans.



Expositors 2011
Ajuntament de l’Alcúdia

Conselleria d’Agricultura, Pesca i Alimentació

Coop. Agríc. N.S. de l’Oreto, de l’Alcúdia

Caixa Rural de l’Alcúdia

Consell R. Denominació d’Origen del Kaki

Bodegues J. Belda de Fontanars, D.O. València

Carnisseria Emilia, de Requena

Formatgeria Granja Rinya d’Albal

El Parreño, vi de Venta del Moro

Pastisseria Sirope de Xàtiva, dolços

Bodega Josep Tortosa, Fontanars dels Alforins

Jesús Gómez, olives de secà

Mestreses Tyrius de l’Alcúdia, productes típics

Formatgeria Romero, de la Llosa de Ranes

Carnisseria “La Casa”, de Carcaixent

Associació de Dones de l’Alcúdia, prod. típics

Paiarrop, productes típics de l’Alcúdia

Coop. S. Vt. Ferrer, vi i mistela de Teulada

Bodegas Murviedro, vi D.O. Utiel-Requena

Anecoop S. Coop., hortofrutícola, València

Olives Antonio Moreno, de San Antonio

Vida Ecológica, formatges de Catí

Tomás Boix Pomares, dàtils d’Alzira

Fruits secs Sabine, de Corbera

Embotits de la Serra Mariola, Cocentaina

Formatges “El Niño”, d’Alquerías Niño Perdido

Pastisseria Bayarri, de Paterna

La Pericana de Muro, pericana

Bodegas Torrevellisca, Fontanars dels Alforins

Bodegas La Encina, de Villena

Xurreria Alzira

José A. Serna, fruits secs de Sant Joan

Forn Franquesa, de Perafita



Pastisseria Llopis, d’Alzira

Embotits Veny, de Menorca

Panadería Didàctica, de Mora la Nova

Foiegras Rosina, de Girona

Carnisseria Isidora, d’Utiel

Ordóñez de Toro, Albergines d’Almagro

Frundols, dolços de Xixona

Productes de les Illes Balears

Valenciana de Acuicultura, anguiles

Marcos Villaplana, foie i especialitats

Emilio Huerta, paelles i calders

Vicente J. Rubio, gaiatos

Vicente Tormo, esparter

Futurnet, maq. neteja domèstica

Crisbabel, sistemes de neteja

Cistelleria Aparisi, d’Aielo

Mundo Innova, manteleries de Paiporta

Thermomix, utillatge de cuina

Imperial Manufactures Co., utillatges de cuina

Carmen Ballester, manufactures

Camí Reial, sofàs i matalassos, de l’Alcúdia

Hidrosalud, tractaments de l’aigua

Òptica Visió, de l’Alcúdia

J. Fullana, materials de construcció

Manualitats la Tardor, de l’Alcúdia

Apunts, informàtica, de l’Alcúdia

MPO serveis de neteja, de l’Alcúdia

Agència de Viatges Marial, de l’Alcúdia

Slow Food València

ESPAIS DE RESTAURACIÓ
Bar de la Piscina i l’Oncle Pere

Bar de la Fira, tapes i entrepans

Cerveses SAN MIGUEL



Informació i consultes al telèfon 639 286 792 (Lluís Ribera)
Correu electrònic: putxero@firagastronomica.com



RESTAURANTS PARTICIPANTS en 2010
AMADOIRO, Orxeta

CAMÍ VELL, Alzira - 2n Premi Putxero

CASA GRANERO, Serra - 3r Premi Kaki

CASA MANOLO I TERE, El Palmar

CHEF AMADEO, Gandia

CHUS GODOY, València

EL CANCELL, Bocairent - 3r Premi Putxero i 2n Premi Kaki

HOTEL LES ROTES, Dénia

KIKO PORT, Oliva - 1r Premi Putxero i 1r Premi Kaki

LA REMI, Carlet

LA VISTETA, Barx

MIGUEL, L’Alcúdia

NAZARET, Platja de Puçol

POU DE LA NEU, Xixona

SANTANA, Font d’Almaguer-Benifaió

TURÍS, Picassent
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